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BACTOCLEAN’-TOI

Naturalne usuwanie nieprzyjemnych

zapachdéw w toaletach i tazniach.
Art.-Nr. 8530

BACTOCLEAN®-TOI

e jest eliminatorem przykrych zapachdw w toaletach i pisuarach,

e mikroorganizmy skutecznie rozktadajg zapach uryny i kwas moczowego,
e moze by¢ dozowany zaréwno reczne jak i automatyczne.

BACTOCLEAN’-TOI

e moze by¢ stosowany w gastronomii i hotelarstwie,

e zapewnia Swiezy zapach w budynkach uzytecznosci publicznej, namiotach imprezowych i toaletach
przenosnych,

e procesy mikrobiologiczne powodujg catkowity rozktad zapachéw na wode i CO».
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Obszar uzycia i zalecane rozcienczenie:

Stosowac: bezrozcienczenia.

Przy stosowaniu recznym - BACTOCLEAN’-TOI nanosi¢ natryskowo na czyszczone powierzchnie muszli,
pisuaru oraz w obrebie tych urzadzen (Sciana, podtoga). Jezeli w ciggu dnia nieprzyjemne zapachy dalej
sie utrzymujg spryska¢ w/w powierzchnie i urzgdzenia ponownie. Mikroorganizmy aktywujg sie w ciggu
30 minut.

Przy stosowaniu automatycznego systemu doprowadzenia — BACTOCLEAN’-TOI rozcieficzy¢ przed
napetnieniem dozownika przynajmniej 1 : 2 z woda.

Sposob dziatania: Aktywne mikroorganizmy rozktadajg przykre zapachy uryny i kwasu moczowego w sposdb
catkowity i bezwonny, uniemozliwiajac powstawanie przykrych zapachéw w toaletach. Nieprzyjemne zapachy sg
ttumione skutecznie. Wspétczynnik reprodukcji mikroorganizmoéw zalezy od podazy sktadnikéw odzywczych.
Wydajnos¢ wzrasta przy podwyzszonej temperaturze i wilgotnosci, czyli gdy intensywnos¢ przykrych zapachéw
jest bardziej wyczuwalna.

Charakterystyka chemiczna:

Wyglad: jasnoniebieski ptyn o $wiezym zapachu

Sktad: srodki powierzchniowo czynne, naturalne kultury bakterii, substancje odzywcze, konserwanty, zapach i barwnik w wodzie.

Wszystkie zawarte substancje rozktadaja sie biologicznie.

Uwaga: Naturalne kultury bakteryjne zawarte w produkcie odpowiadajg wytacznie niezmodyfikowanym genetycznie, niepatogenicznym (powodujacym
choroby) szczepom z grupy ryzyka 1*. Kultury jogurtowe naleza do tej samej klasy. Nadaje sie do zastosowania w gastronomii i hotelarstwie. * Klasyfikacja
przez Komitet ds. Czynnikéw Biologicznych (ABAS) zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie czynnikdw biologicznych

pH: 8 neutralny 1

Powyisze informacje zostaty zebrane zgodnie z aktualnym stanem wiedzy, nie stanowiac jednoczesnie gwarancji ich poprawnosci i kompletnosci. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewtasciwego stosowania.

Dystrybutor: Firma KiM s.c, 34-300 Zywiec, ul.Suska 6
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